
 

 

 

Alassvereinbarung  

 

*Um unnötige Fehler zu vermeiden, und damit wir eine konstante und hohe Qualität bieten können, ist es so vorgesehen das es jeweils 
eine Variante pro Hauptgang und maximum zwei verschiedene Desserts gibt pro Anlass. 

*Beilagen sind pro zwei Personen eine aussuchbar, wenn mehrere verschiedene Beilagen erwünscht sind, kostet es pro Beilage 9 CHF 
zuzüglich.   

*Die Vereinbarung wird gegenseitig gekennzeichnet. 

*Die Bezahlung erfolgt im Voraus, beim Eintreffen vom Küchenchef. 

*Es gilt einen Mindest-Konsumumsatz von 1`300 CHF pro Anlass. (exklusive des Stundenlohnes vom Küchenchef)  

*Die Maximale Personenanzahl ist 12, damit die Qualität konstant bestehend bleibt.  

*Eine Reservation muss 48 h vorher storniert werden, ansonsten wird der Anlass in Rechnung gestellt.  

*Sind am Anlass weniger Personen als angemeldet, werden die fehlenden Personen trotzdem verrechnet.  

*Sind mehr Gäste an dem Anlass als angemeldet, werden diese nicht verköstigt. 

*Preise sind fix und nicht verhandelbar.  

*Der Stundenlohn vom Küchenchef beträgt 125 CHF pro Stunde von der Abfahrt an, bis zur vereinbarten Zeit wo der Küchenchef 
fertig ist mit seiner Tätigkeit und das Haus / Anlass verlässt.  

*Auf Veganes Essen wird keine Rücksicht genommen.  

*Allergien und Intoleranzen wie z.B. Zöliakie sind mindestens 48 Stunden vor Beginn des Anlasses zu melden, ansonsten kann keine 
Rücksicht gewährt werden.  

*Alle Preise sind inklusive 8.1 % MwSt.  

 

 

 

Ort, Datum & Unterschrift,                                                                 Ort, Datum & Unterschrift,  

Domenic Spycher...................................................                               Kunde.............................................................  

 

 

 


