
 

 

 
Curriculum Vitae 
 
Personalien 
 
Name: 
 
Vorname: 
 
Geburtsdatum: 
 
Heimatort: 
 
Zivilstand: 
 
Staatsangehörigkeit: 
 
 
Beruflicher Werdegang 
 
2022  bis  2024 
 
2021  bis  2022 
 
2018  bis  2021 
 
2017  bis  2018 
 
2016 
 
2013  bis  2015 
 
2011  bis  2013 
 
2010  bis  2011 
 
2008  bis  2010 
 
2007  bis  2008 
 
2007 
 
2006  bis  2007 
 
2002  bis  2006 
 
 
Ausbildung 
 
1999  bis  2002 
 
 
Berufskenntnisse 
 
Sehr gute Kenntnisse auf jedem Posten  

 
Entwicklung und Umsetzung Gastronomischer 
Konzepte/Startups 
 
Mitarbeiterführung eines mittelgrossen Teams 
 
Einsatzplanung 
 
Kalkulation, Einkauf und Warenlagerung 
 
Catering 
 
Störekoch 
 
Events/Bankette 
 
Kochkurse 
 
Internationale Kochwettbewerbe 

 
 
 
 
 
Spycher 
 
Domenic 
 
17.12.1982 
 
Köniz BE 
 
Verheiratet, zwei Kinder 
 
Schweiz 
 
 
 
 
Persönliche Weiterbildung 
 
Chefe de Cuisine, Brasserie Obstberg, Bern 
 
Chef de Cuisine/Geschäftsleitung, Bistro Hilterfingen 
 
Chefe de Cuisine, Hotel & Restaurant Schlossberg, Thun 
 
Chefe de Cuisine, Gasthof Löwen, Worb 
 
Chefe de Cuisine/Geschäftsleitung, Krone Bern AG, Bern 
 
Chefe de Cuisine/Geschäftsleitung, Restaurant Gout, Bern 
 
Chefe de Cuisine, Restaurant Süder, Bern 13 GM 
 
Chef de Partie, Restaurant Chesery, Gstaad 18 GM 
 
Chef de Partie, Restaurant zum Zähringer, Bern 15 GM 
 
Chef de Partie, Parkhotel, Oberhofen 15 GM 
 
Demi Chef de Partie, Castello del Sole, Ascona 18 GM 
 
Commis de Cuisine, Restaurant Bahnhof, Steffisburg 13 GM 
 
 
 
 
Konditor -Confiseur EFZ, Regli AG, Thun 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 


